MENWU DE PLATS PERIUVIENS

Entrées froloes

ceviche de poisson:

cabillaud maring dans le jus du citron vert,
plgnons rouges coupts en plumne, célert en
branche, cortandre, vocoto (plment rouge),
accompagnt de patate douce. CHF 18,00

Ceviche de quinoa blanc et rouge: @

Quinoa culte, olgnons rouges coupt en plume,

ctlerl em branche, coriandre, cltron vert, rocoto

(plmwent rouge) accompagné de patate douce.
CH¥ 10,00

causa rellena : © O

Purée de ponumes de terve farcle au thon ou au
poulet ou végétarien, mayonnaise, jus de citron
vert, olgnons rouges, avocat, pliment jaune en
cent feullles. CHF 10,00

Papa a la huancayina :

Lamelles de pomme de terve vapeur, wappées
d'une sauce i base de fromage, plment jaune,
olonons et ail et salade CHF 9.00

Paltas rellenas

Deml-avocat favele aux Légumes et mayonnalse.

CHF 8.000



Ocopa :

Cette entrée differe de La papa o Lo huancainag, La
créme contient 2 lngrédients de plus
cacahuetes, blscult suere, huacatay (herbe
aromatiogue des Andes). CHF 11.00

Plats principaux chauds

Chicharrones : © @

Travers de pore confit, culsson Lente, accompagnés
de manioc ou de mais péruvien et sa salade créole

(olgnowns, towmates, cortandre, cltron vert).

CHF 18,00

At de gallina -

Blane du poulet effiloché o la weain et sa créme
relevée o base d'olgnons, ail, woix de pécan,
plment jaune, pan, origan, accompagné de
pommes de terve vapeur et viz blane o Lo
péruvienne. CHF 20.00

Lowo saltadp: @

Steak oe beewf coupé au couteau en bandes et
sauté, avee d'olgnons rouges, tomates, plment
Jaune. Accompagng des frites et viz blanc a La
péruvienne. CHF 24.00




Escabeche de pescado :

Polsson, olgnons rouges, vinaitgre blane, sauce o
base olu pluent jaune et rouge péruvien, ,
accompagné patate douce.  CHF 20.00

Escabeche de pollo:

Culsses de poulet, olgnons rouges, vinaitgre rouge,
dans wne sauce i base de plment jaune péruvien,
accompagné de manioc. CHF 18,00

Seco de cordero (ragolit d’'agenau):

Viande d'agneaw, ail, olgnon, pbment, coriandre,
huile, cumin, sal, pobvre, jus de citron, bigre,
PELits pois, carottes, accompagne des haricots
blawncs secs et mantoc. CHF 22,00

A¥roz 0 quinon chaufa :

Au poulet avee ou sans (saucisses de vienne
Végétarien (tofu)

RIZ 0 quinoa cantonnals o la péruvienne. Riz o

quinon sauté, omelette, olgnons frats,
olngenbre, atl, sauce soja, sauce aux hultres,
hulile de sésame, polvrons, petit pols, olgnons
chinols frats. CHF 17,00

Avroz con pollo :

Poulet saist it La poéle, viz jasmin, ail, olgnon,
plment jaune, coriandre, petit pois, polvions, biére
notre. Accompagné de la salsa criolla (olgnons
rouges, coviandre, tomates,ius de cltron vert,
huile, sel, polvre. CHF 18.00




Frijoles con arvoz :

Harlcots secs en sauce velevée, coriandre, olgnons,
plment, accompagné du viz blanc a L'ail et de bananes
plantains frits ou d'un ceuf au plat,

CHF 15.00

Cau - Cau aux tripes, ou au blance de poulet ou au
tofu :

La recette oviginale est préparée avee des tripes de beeuf.
Donce pomme de terve, petit pols, carottes, menthe,

cUureUuma, plmewtjauwe, accompagné ou riz blance i
L'atl. CHF 16,00

Dessert

MOUSSE aux dleux cttrons :

Jus oles cltrons jaunes et zeste du citrons vert,

mascarpone, ceufs, sucre.

CH¥F 6.00

Mazamorra worada : @ ©

Pudding a base de wmais violet, ananas, colng,
pomume, Jus de citron vert, fécule oe patate douce,
suere de canne, cannelle, clow de girofle.

CH¥ &.00




Flan caramel : @

Lalt entier de vache, ceufs, vanille en biiton, sucre,
Lait condensé sucré. Caramel.
CHF 6.00

Torta de las tres leches :

Farine, Lalt entier, ceufs, sucre, créme de lait, Lait
conolensé sucré, citron vert.  CHF #00

Riz au lait: @

Riz, latt condensé sucré, wolx de coco vapée, cannelle,
clouw de givofle, raisin secs.  CHF 6,00




